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Tout Chocolat

Croque-Monsieur

Dame Blanche � 7,90
Crème glacée vanille, sauce au chocolat maison,
crème fouettée sucrée

Les Liégeois � 7,90
Au choix : Chocolat, Café, Caramel 

Tout Chocolat� 7,90
Crème glacée au choclat blanc et noir,
coulis chococat, copeaux de chocolat,
crème fouettée sucrée

Colonel� 9,90
Sorbet au citron vert, vodka Eristoff

Exotique� 7,90
Sorbet passion et mangue, coulis passion, crème 
fouettée sucrée

Coupe 1 boule� 2,70
Parfum au choix

Coupe 2 boules� 5,20
Parfum au choix

Coupe 3 boules� 7,50
Parfum au choix

Supp Topping� 1,00
Crème fouettée, Nutella, Coulis

les coupes glacées

crèmes glacées et sorbets
100% FRANÇAIS

LES GAUFRES
Sucre � 3,90

Crème fouettée� 4,80

Nutella® � 4,80

Café Leffe � 5,90
Gauffre de Liège, boule de glace vanille, 
coulis de caramel, crème fouettée sucrée 
sauce au chocolat

Café gourmand� 7,50

Thé ou Chocolat gourmand � 7,90

Champagne gourmand � 12,90

Crème brulée� 7,20

Salade de fruits� 6,90

Tirasimu classico� 7,90

Moelleux au chocolat� 7,90

Profiteroles� 7,90
Tarte du moment � 7,90
Selon l’arrivage

les desserts

Garnitures
Frites, haricots verts, pommes grenaille, salade 
mélangée, riz, pâtes, ecrasé de pommes de terre

Sauces
Barbecue, tartare, béarnaise, échalotes, poivre, 
chorizo, champignons, moutarde

Pavé de rumsteack � 18,90
Pavé de Rumsteak, sauce au poivre maison,
frites, salade 

Tartare de bœuf� 18,90
Bœuf hâché au couteau, câpres, cornichons,
tabasco, sauce Worcester, jaune d’œuf, frites, salade

Escalope de veau� 24,40
Escalope de veau, crème de champignons,
frites, salade

Carpaccio de bœuf� 18,70 
Tranche de bœuf cru, câpres, parmesan,
huile d’olive, frites, salade

Brochette estivale mixte� 16,90
Dessus de Palette, Blanch de poulet,
tomates cerises, oignon, poivron, frites, salade

les viandes

Croque monsieur� 15,90
Pain de mie blanc, Jambon, Béchamel, 
Emmental râpé, frites, salade  

croque végétarien� 15,90
Pain de campagne, tomates confites,
caviar d’aubergine, parmesan, ricotta,
frites, salade

LES SPÉCIALITÉS

Cabillaud � 21,90
Dos de Cabillaud, fondue de poireau à la crème, sauce chorizo douce, citron 

Filet de daurade� 19,90
Filet de Dorade Royale, riz basmati, sauce vierge aux légumes, salade , citron 

Fish & Chips� 18,90
Cabillaud pané, frites, salade, sauce tartare, citron

Tartare de saumon� 23,50
Saumon frais au concombre, Philadelphia, avocat, frites, salade, citron

les poissons

	 Simple	 Double

Burger Café Leffe	 15,90	 18,90
Bun’s, steak hâché, tomate, oignon rouge,
salade verte, comté, bacon, frites

Burger à cheval	 15,90	 18,90
Bun’s, steak hâché, Œuf au plat, tomate,
oignon rouge, salade verte, comté, bacon, frites

Burger végétarien 	 15,50	 17,90 
Bun’s, Galette végétarienne, tomate, oignon rouge,
caviar d’aubergine, cheddar, frites 

Fish Burger 	 15,90	 18,90 
Bun’s, «fish burger», tomate, oignon rouge, salade,
sauce Philadelphia, frites

Crispy chicken burger 	 15,90	 18,90 
Bun’s, Poulet cornflakes pané, tomate, oignon rouge,
salade, frites 

LES BURGERS

100% FRANÇAIS
steak haché de bœuf & frites

	 Entrée	 Plat

Salade Cæsar	 8,30	 16,60
Salade romaine, Poulet pané, tomate, copeaux de Parmesan,
croûtons, sauce César

Salade Italiana	 8,45	 16,90
Salade mélangée, tomate, artichaud, Billes de mozzarella,
courgette, Melon, Jambon de Serrano

Salade Norvegienne	 8,45	 16,90
Salade mélangée, tomate, saumon fumé, avocat, pamplemousse,
citron, Philadelphia

Salade Vosgienne	 7,95	 15,90
Salade mélangée, Œuf cuit dur, tomate, lardons, pomme de terre,
croûtons, Philadelphia

Salade Chèvre Miel 	 7,95	 15,90
Salade mélangée, tomate, croûtons, Chèvre, Pomme de terre, Miel

les salades

	 L� XL

Planche mixte	 12,60� 21,60
Rosette, Chorizo, Fourme d’Ambert, Chèvre, 
comté, pâté de campagne

Planche végétarienne	 9,20� 17,20
Carotte, concombre, radis,
tomates cerise, caviar d’aubergine

Panier apéritif	 11,90� 23,90
Poulet Multigraine, Teez and Cheez,
Onion rings, Mozzarella sticks, calamar frit

Cornet de frites (200g)� 4,90 

Mozarella sticks� 9,20
5 Sticks de mozzarella panée

à partager

	 	 25 cl	 33 cl� 50 cl

notre sélection de bières
à la pression

Du lundi au samedi, de 17h à 20h

Happy Hour*

Sur une sélection de cocktails (avec et sans alcool) 
et la pinte au prix de la 33 cl

-50%

Planche mixte

Leffe Blonde (6,6°)	 	 4,50	 6,10� 8,50
Robe dorée et lumineuse. Douces nuances de vanille
et de clou de girofle

Leffe Royale de saison	 	 5,20	 7,10� 9,80
Selon disponibilité, demandez conseil à votre serveur

Leffe Royale IPA (7,5°)	 	 5,20	 7,10� 9,80
Bière belge aux houblons de Washington aux notes d’agrumes
et d’épices

Leffe Ruby (5°)	 	 5,20	 7,10� 9,80
Robe rouge rubis. Notes raffinées de fruits rouges
et de bois de rose 

Leffe Rituel (9°)	 	 5,20	 7,10� 9,80
Stella Artois (5°)	 	 3,80	 4,90� 6,90
Robe jaune avec une fine mousse blanche.

Hoegaarden Blanche (4,9°)	 	 5,20	 7,10� 9,80
Rafraîchissante et légère. Mélange unique d’écorces d’orange,
de coriandre et d’épices

Tripel Karmeliet (8,4°)	 		  6,90� 8,80
Bière belge aux arômes fruités d’agrumes et notes vanillées

Monaco	 	 4,20	 5,50� 7,40
Panaché	 	 3,90	 5,10� 7,20
Picon bière (5,2°)	 	 4,40	 5,40� 7,40
Stella Artois, Picon

Tirasimu classico


